]omada de Estudios de la Asociacion

Espaﬁola de Técenicos de Cerveza y Malta

Conferencia del doctor B. D. HARTONG sobre

“Historia de la E. B. C., origen v sus aclividades™

Con este acto se inaugurd el Curso de la Segunda Promocion de la Escuela

Superior de Cerveza y Malta

En la sala de conferencias del Patrona‘o
“Juan de la Cierva” de Investigacion Téc-
nica, de Madrid, se celebro el pasado 15 de
cctubre una Jornada de Estudios organi-
zada por la Asociacion Espanola de Técni-
cos de Cerveza y Malta, consistente en una
documentada disertacion del doctor B. D.
Hartong sobre “Historia de la E. B. C., ori-
gen, desarrollo y sus actividades”, asi como
la proyeccion de una pelicula realizada por
Honeywell, S. A., titulada “Automatismos
en la fabricacion de cerveza’.

Fue numerosa la asistencia de técnicos y
personalidades de la industria cervecera,
asi como la presencia de un nutrido grupo
de miembros de nuesira Asociacion.

PRESENTACION
DEL DOCTOR HARTONG

El presidente de la Asociacion Espanola
de Técnicos de Cerveza y Malta, don Anto-
nio Nolasco Ferndndez, presentd al confe-
renciante, y resalté su extraordinaria per-
sonalidad en el dmbito cervecero, ya que en
el se reunen las condiciones del cientifico,
por haberse dedicado profundamente a la
investigacion, y del técnico por su dilatada
labor como quimico, maestro cervecero iy,
hasta su jubilacion, director técnico de la
fdbrica de cervezas Phoenix. “Por ser el doc-
tor Hartong miembro del Consejo de la
E. B. C, desde su fundacion —diio el senor
Nelasco—, es un gran conocedor de tan im-
portante organismo cervecero, y su diserta-
cion ha de resultar muy documentada e in-
teresante.”

CONFERENCIA SOBRE LA E. B. C.

El doctor B. D. Hartong, de Verenigde
Nederlandse Brouwerijen d’ Oranjeboom
N. V. (Rotlerdam), hizo uso de la palabra
para exponer ampliamente el tema de su
conferencia “‘Historia de la E. B. C., origen,
desarrcllo y sus actividades”, en los siguien-
tes términos.

“La E. B. C., abreviacion bajo ia cual se
conoce en el mundo cervecero a la European
Brewery Convention, existe desde hace vein-
Le anos aproximadamente, pero si uno se
pregunta cuando fue fundada, surgen va-
rias posibilidades. Por concretar, elegiré el
1 de octubre de 1947, y mas adelante com-
prenderan por qué llego a esta determina-
cion. Pero antes de este 1 de octubre tene-
mos una prehistoria.

La idea de ccordinar el trabajo de inves-
tigacion en el recinto de las fabricas de cer-
veza y malta europeas, procede de M. Filipe
Kreiss, director general de la f4brica de
cerveza La Meuse, de Francia, que la con-
cibio poco tiempo después de finalizada la
segunda guerra mundial. Por aguel enton-
ces, las fabricas se encontraban en un es-
tado dificil. En muchos paises habian su-
frido dafios de consideracion y la provision
de primeras materias era penosa, ademas
de encontrarse las maquinas muy gastadas
o anticuadas. Pero el mayor problema con-
sistia en que se habia paralizado casi por
completo la investigacién en la quimica
cervecera. Sin investigacion no hay progre-
so, y para restablecer y renovar nuestra
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industria era necesario el trabajo de inves-
tigacion. Naturalmente, ésta no se realiza-
ba en todas partes, pero al volver a empe-
zar juntos después de la guerra y unir to-
das las fuerzas, los resultados fueron fruc-
tiferos durante los anos siguientes, gracias
a la idea fundamental del sehor Kreiss, fun-
dador de la E. B. C. También hoy lo son y Io
cera el ano proximo cuando se celebre en
Madrid el Congreso de la E. B. C.

Sin embargo, concebir una idea es una
cosa y realizarla es otra muy distinta; pero
e' senor Kreiss era un hombre de accién. Sin
ver claramente como podria realizarla, él la
puso en marcha invitande a Paris, en mayo
de 1946, a algunas personalidades de las
fabricas de cerveza de Euraopa, y alli les
expuso su intencién sobre la creacion de
un organismo internacional de investiga-
cion. En aquella primera reunion estuvieron
presentes Escandinavia, representada por
el director de la Escuela de Cerveceria de
Copenhague, y Bélgica por los profesores
de la Universidad de Louvain y de Ceria, en
Bruselas. Estos tres hombres representa-
ban la ciencia cervecera. Habia, ademas,
tres representantes de los sindicatos cerve-
ceros de los Paises Bajos v de Suiza. Estos
siete hombres (entre ellos se encontraba ya
el senor Mendlik, ahgora secretario de la
E. B.- C.) y el senor Kréiss acordaron des-
arrollar la excelente idea que se les plan-
Led. Durante el verano de 1946 algunos cer-
veceros viajaron a Estocolmo. Suecia no
habia participado en la guerra v alli se en-
contraban maquinas nuevas y una investi-
gacién cervecera realizada durante los cin-
co anos que nosotros habiamos estado pa-
rados gradualmente. Se contaba con el
profesor Harry Lundin (més tarde primer
vicepresidente de la E. B. C.), que estaba
entusiasmado con la idea del senhor Kreiss,
lo que suponia el apoyo de Suecia. Se podia
contar también con Dinamarca, y el Sindi-
cato de las Fabricas de Cerveza de los Pai-
ses Bajos (C. B. K.) tomo la iniciativa de
organizar un Congreso en Scheveningen en
junio de 1947, e invitd a todos los cervece-
ros y cientificos de Europa que quisieran
presentar sus conferencias. Como en aquel
tiempo la situacion de las divisas era muy
dificil, los holandeses invitaron a los par-
ticipantes exentos de todo gasto por su es-
tancia.

El Congreso fue un éxito, pues de todas
partes acudieron cerveceros e incluso estu-
vieron presentes observadores de los Esta-
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cdos Unidos. Se volvieron a ver antiguos
amigos y se hicieron otros nuevos. La at-
raosfera de cooperacion fue excelente. y el
ultimo dia del Congreso todos los partici-
pantes, aproximadamente 200, se reunieron
bajo el titulo de “Cenfro Continental de
Cerveceria”. Se eligio como presidente pro
visional al senor Kreiss y como secretario
provisional al docior Mendlik, y las cuentas
del Congreso fueron publicadas en el Jour-
rnal Imternational de Brasserie et de Mal-
terie (edicion holandesa). En aguel enton-
ces no tenian una férmula precisa para
crear una institucién internacional; pero.
en cambic, contaban con un presidente, un
secretario y mucha buena fe para poder
empezar.

El 30 de septiembre y el 1 de octubre
de 1947 se reunieron ocho personas en Gan-
te (Bélgica), que representaban a los si-
guientes paises: Inglaterra, Bélgica, Dina-
marca, Francia, Noruega, Paises Bajos, Sue-
cia y Suiza. Bajo la presidencia del sefior
Kreiss, y con el doctor Mendlik como secre-
tario, el Consejo se llamd “Centre Conti-
nental de Brasserie” y se empez6 a discutir
cémo organizar este Centro.

Se eligio el nombre francés “Centre Con-
tinental de Brasserie” porque se dudaba si
Inglaterra estaria interesada en esta coone-
racion, puesto que fabricaban solamente
cervezas en alta fermentacion, en contraste
con las del Continente. Pero los ingleses se
personaron en gran numero al primer Con-
greso de Scheveningen, estuvieron presen-
tes en la primera reuniéon del Consejo en
Gante y propusieron cambiar el nombre por
el de “European Brewery Convention”, Esta
rueva denominacion fue aceptada y con-
firmada en la siguiente reunion del Conse-
jo de Copenhague.

La primera tarea de la reunién en Gante
fue encontrar la forma de organizacion y
ias diferentes clases de miembros, pues po-
dian serlo las personas pertenecientes a fa-
bricas de cerveza, de malta o pertenecien-
tes a las industrias conexas, asi como las
empresas pertenecientes a la industria cer-
vecera y los Sindicatos de Cerveceria v los
Institutos Cientificos. Por fin, tras largas
discusiones, el dia 1 de octubre de 1947 se
eligié la férmula de los Sindicatos de Cer-
veceria y los Institutos Cientificos. Por eso
puede fijarse la fecha de creacion de la
E. B. C. como la del 1 de octubre de 1947,

Segun los estatutos, 1a E. B. C. es una
esoriacion domiciliada en Rotterdam, Pai-



ses Bajos y con validez legal, de forma que
los estatutos estan aprobados por decreto
real.

Miembros ordinarios son las asociaciones
racionales, comprendiendo la mayoria de
las fabricas de cerveza y de malta del pais
interesado. Las instituciones cientificas se-
ran admitidas a la Convencion vor decision
del Consejo y a condicion de que esta admi-
sion sea recomendada por la asociacion na-
cional.

La E. B. C. estd dirigida por un Conseju
que consta de dos representantes de cada
miembro. El organo supremo de la asocia-
cion E. B. C. es la Asamblea General, que
debe aprobar la administracion financiera.
En la practica la Asamblea General es lo
mismo que el Consejo, pero en ella se pue
den hallar representantes de las asociacio-
nes nacionales, ademas de los delegados del
Consejo si el miembro lo cree necesario.

Un punto importante es también que
cada pais miembro, pequefio o grande, cuen-
ta con un sclo voto. Pero durante toda la
existencia de la E. B. C. no se ha votado
casi nunca en las reuniones del Consejo. y
solamente se hizo para elegir al presidente
v al vicepresidente.

El doctor B. D. Hartong, durante su disertacian. Al fondo,

Como se ha dicho anteriormente, se co-
menzo con ocho paises en el ano 1947. En
1949 al segundo Congreso en Lucerna (Sui-
za) asistieron dos observadores de Alema-
nia. Gradualmente los paises de Europa, de
nuestro lado del telon de acero, han solici-
tado su admisién.

En 1951 llegaron Austria, Finlandia, Ale-
mania, Italia. £n 1955 Portugal y Luxem-
burgo. En 1961 Espana y Grecia.

De estos paises los miembros del Sindi-
cato son doce y de las Instituciones Cien-
tificas cuatro.

Uno de los miembros mas importantes es
“The Institute of Brewing”, representando
Inglaterra e Irlanda. En total son diecisiete
paises los miembros directos o indirectos,
con la Unica excepcién de Turquia. Alli las
f&bricas de cervezas pertenecen al Estado,
pero en nuestros Congresos se ve siempre
a un profesor de tecnologia de la fermenta-
cion de la Universidad de Ancara.

Actividades

Deseo hablaries ahora de las actividades
de la E. B. C. y, por tanto, comenzaré con
¢l Consejo que dirige 1a E. B. C.

la mesa presidencial de la Jornada de Estudios, compues-
ta por don Antonio Nolasco Ferndndez, don José Maza y don Jaime Garcia-Bermejo Orliz



El Consejo esta formado actualmente por
treinta y un delegados, dos por cada miem-
bro, con excepcion de Finlandia que tiene
un solo delegado. La oficina se compone de
un secretario y un secretario adjunto con
sede en Rotterdam (Paises Bajos).

Durante la vida de la E. B. C. el Consejo
ha sufrido muchos cambios, sobre todo en
los ultimos anos en los que se ha renovado
bastante, lo cual debe considerarse muy
interesante. De los delegados que tomaron
parte en la primera reunion de 1947, que-
dan solamente dos.

Después de la muerte de nuestro funda-
dor y primer presidente el senior Filipe
Kreiss, el Consejo eligié en 1963 como pre-
sidente al profesor Jean de Clerck, de la
Universidad de Louvain, y como vicepresi-
dente al senor N. B. Smiley, delegado de
Gran Bretana y en la actualidad presidente
del “Institute of Brewing”.

Para dar una idea exacta de la labor del
Consejo, voy a leer el objeto de la E. B. C.
tal como se indica en los estatutos:

Art. 2° La E. B. C. propone la coordina-
cion cientifica entre las fabricas de malta
y cerveza.

Art. 3.2 Tratara de realizar este objeto
especialmente por:

a) una mejora de relaciones orales y es-
critas entre sus miembros;

b) la organizacion del Congreso;

c¢) la iniciativa y coordinacion de las
investigaciones cientificas;

d) el empleo de todos los otros medios
legitimos capaces para conseguir este fin.

El principio del senor Kreiss ha sido siem-
pre que la E. B. C. fuese una institucion
cientifica. Pero se discutié muchas veces en
el Consejo que los hombres de la practica,
los técnicos, los maestros cerveceros consi-
deran las conferencias dadas en los Con-
gresos de un nivel cientifico tan alto que no
sabian cémo podian ayudarles en su tra-
bajo cotidiano en las fabricas. Después les
mostraré como se ha tratado de resolver
este problema.

En el reglamento interior se encuentra
el articulo II:

El Consejo puede constituir comités per-
manentes o temporales para realizar ciertos
cbjetivos de la E. B. C. Los comités perma-
nentes estan constituidos para misiones im-
portantes, como la mejora de la cebada cer-
vecera o la normalizacion de los meétodos
de analisis; los comités temporales estian

10

encargados de las misiones de menor im-
portancia.

Los miembros de los comités son designa-
dos por el Consejo de la E. B. C,, segin la
preposicion de los paises miembros de la
F. B. C. y entre ellos se nombra un presi-
dente.

El Consejo se reune dos veces por ano en
los distintos paises miembros. Se ha efec-
tuado ya una vez en Madrid y el ano pro-
ximo serad la segunda. Los delegados de HEs-
pana son el senor Aragé, de Barcelona. y el
senor De Comenge, de Madrid.

En estas reuniones se discuten en primer
lugar los problemas de organizacién de los
Congresos, se escucha a los oradores del Co-
mité de analisis y del Comité de cebada y,
naturalmente, se debe fijar el presupuesto
v controlar la contabilidad.

Yo he tenido el privilegio de ser delegaio
de los Paises Bajos en el Consejo desde la
primera reuniéon en Gante en 1947 hasta
la reunién en Estocolmo de 1965. Después
me jubilé para dejar la plaza a disposicion
Ge un colega mas joven.

No he faltado a ninguna de las reuniones,
aproximadamente cuarenta, y puedo decir-
les que la atmdsfera de las mismas ha sido
siempre de amistad y cordialidad. Nos he-
moes encontrado como en una gran familia
y el objeto tercero de los estatutos: “la me-
jora de las relaciones orales” ha sido con-
seguido cien por cien en este Consejo, y
Creo que es una de las razones por las cua-
les la E. B. C. ha tenido una vida tan pros-
pera.

Segun estaba previsto en el “reglamento
interior” el Consejo nombro los diferentes
Comités.

En 1947 fueron creados los dos Comités
permanentes. El Comité de Anélisis, que
esta dirigido por su presidente, el doztor
.. Bishop, de la fabrica de cerveza Whatney
& Mann, Londres, que ostenta ademas la
presidencia del Comité de Analisis inglés.
E)] Comité de Cebadas, dirigido por su pre-
sidente, el doctor H. Van Veldhuizen, direc-
tor del Instituto Nacional Holandés para
Cebada, Malta y Cerveza, situado en Rot
terdam.

En 1955 se formd el “grupo de turbios”
para estudiar los distintos turbios que pue-
den manifestarse en la cerveza v el “grupo
de levaduras” para estudiar los problemas
de la fermentacion desde el punto de vista
tedrico y practico.

Al contrario de los Comités permanentes,



que estan formados por uno o dos delega-
dos de cada pais miembro, el “grupo de tur-
bios” y el “grupo de levaduras” estan for-
mados por especialistas en este dominio que
tienen el deseo de tomar parte en los tra-
bajos de investigacion.

Ultimamente se ha formado un Comite
de Lupulo. En este Comité se hallan dele-
gados de 1a E. B. C. y delegados de 1a Comi-
sion Cientifica del Comité Europeo del Cul-
tivo del Lupulo y un delegado de la Union
Europea del Comercio del Lupulo. Es por
tanto un Comité mixto, ya que no todos los
paises miembros cultivan lupulo y, por
otra parte, los paises cultivadores como
Checoslovaquia, Yugoslavia y Polonia son
miembros del Comité Europeo del Cultivo
del Lupulo.

Actualmente existen cinco comités y gru-
pos y me gustaria hablarles de sus activi-
dades uno por uno.

Comités de Andlisis

Este Comité se ocupa de la normalizacion
de los métodos de andlisis. En general, el
meétodo es el siguiente: las muestras de ce-
lbada, malta, lupulo, cerveza son enviadas
a todos los miembros desde un punto cen-
tral. Se reunen los resultados v se tratan
por meétodos estadisticos. Normalmente, la
primera vez los resultados no estan comple-
tamente de acuerdo entre todos los labora-
torios. Entonces las prescripciones son muy
severas y cada operacion se repite hasta
que el resultado sea satisfactorio para todos
los participantes. Este es un trabajo de lar-
ga duracion. Pero durante los anos pasa-
dos se normalizaron por este medio un gran
numero de analisis cerveceros. Han sido pu-
blicados en la edicion de la E. B. C. Analy-
tica, cuya segunda edicion ha sido ya pu-
blicada. A parte de esto, se hacen trabajos
especiales de investigacién y se desarrollan
nuevos métodos.

Una cosa muy util ha sido la fabricacion
de un “malta standard” por el profesor
Schild, de Weihenstephan (Alemania). El
analisis de este malta fue hecho por todos
los miembros y dio un resultado medio que
puede ser aceptado como muy exacto. Se
pueden comprar latas de 500 gramos de
este malta para controlar en su propio la-
boratorio y ya han sido vendidas miles de
ellas. Los lotes de este malta se completan
segun las necesidades.

La segunda cosa ha sido el desarrollo de

un melino de malta E. B. C., variacion del
sistema Wiley. Con este sistema se puede
hacer el analisis del rendimisnto de ex-
lracto de malta, molienda fina v moiienda
gruesa. Como saben, la diferencia de mo-
lienda fina-gruesa se emplea mucho para
informar sobre un malta. Con el nuevo mnio-
lino E. B. C. la diferencia es un poco mas
pequena que con los dos molinos Seck o
Miag, pero los resultados son mas similares
entre les laboratorios.

En Berlin, el profesor Kolbach hizé un
estudio profundo de las diferencias entre
la escala antigua y la escala nueva, y esta
escala nueva para la apreciacion de un
malta ha sido publicada en los principales
periodicos cerveceros.

Una tercera cosa importante era la medi-
da del color del mosto y de la cerveza. La
escala basada sobre soluciones de yodo no
era satisfactoria. En términos espectofoto-
meétricos, el color yodo era distinto a los
colores del mosto y de la cerveza y, por tan-
to, las soluciones no eran estables. Enton-
ces se fabrico una escala de cristal colorea-
do, de tal manera que el color tenga la mis-
ma composicion espectral que la cerveza.
Esta escala se conoce ahora como “Escala
E. B. C.” y esta introduciéndose gradual-
mente en todos los paises miembpros. Los
cristales de esta escala son bastante esta-
bles, pero después de algunos anos deben
renovarse.

También se deseaba controlar la fabrica-
cion de estos cristales, y para controlar
estas dos cosas se adopto una solucidon stan-
dard, que se compone de dos sales inorga-
nicas, tiene las propiedades espectrales me-
dias de una cerveza y esta situada en la es-
cala E. B. E. con la cifra 9.2, aproximada-
mente el color normal de una cerveza rubia.
Es la solucion Hartong, que yo mismo he
desarrcllado para el Comité de Analisis.

Otro trabajo del Comité fue el desarrollo
de una escala E. B. C. para los turbios de
la cerveza, basada en la formacina, y la ex-
presion del amargo de la cerveza basada en
el contenido de isohumulonas y llamada
J. B. U. (International Bitterness Units, uni-
dad internacional de amargo). Este método
fue desarrollado junto con el A. S. B. C.
(American Society of Brewing Chemists,
Sociedad Americana de Quimicos Cervece-
ros). Estas unidades son realmente inter-
nacionales.

Recientemente se formd un subcomité
para estudiar el analisis del lupulo y del
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extracto de lupulo. Hasta ahora no es posi:
ble valorar exactamente el poder de amér-
gor en el cocimiento, pero se continua inves-
tigando sobre ello.

E1 Comité de Analisis se reune tres veces
en dos anos, y estas reuniones son siempre
muy activas debido a las profundas discu-
sicnes sobre los resultados presentalos en
1a asamblea.

Los miembros del Consejo estéan autori-
zados para asistir a las reuniones de los
comités, y como yo soy quimico analitico
he tcmado parte varias veces en la reunion
del Comité. Para terminar este capitulo, les
diré que el senor Martin, de Madrid, es el
miembro espanol del Comité de Analisis.

Comités de Cebadas

El objeto de este Comité es la mejora de
la cebada cervecera. A este fin se desarrollo
un sistema unico en el mundo.

En todos los paises miembros se siem-
bran por lo menos des campos de ensayo
con simiente de cebada procedentes de un
solo distribuidor. Es decir, un mismo grano

para todos los campos. En estos campos se
encuentran cos variedades standard, ea
este momento Kenia y Union y algunas
otras variedades obligatorias. Cada pais
puede anadir las variedades que le resui-
ten interesantes.

Todas las cebadas son analizadas en el
laboratorio del Instituto Nacional en Rot-
terdam y son malteadas en las malterias
experimentales de cada pais y los resuita-
des son reunidos. Cada ano los informes de
les participantes, actualmente auince, son
publicados per la E. B. C. bajo e! tituio
“Annual Report of the Barley Comittee”
(Informe anual del Comité de Cebada). Por
este medio se han encontrado !as varieda-
des mejores para los distintos suelos y cli-
nias, consiguiendo un mayor rendimiento
en la agricultura y en la fabricacion de
cerveza.

Inmediatamente después de haber comen-
zado las investingaciones en los campos ce
ensayo, se presentaron problemas intere-
santes y se formaron gradualmente subco-
mités para los casos especiales.

Se formo primeramente el subcomitz “Va-

Aspecto de la sala de conferencias del Patronato “Juan de la Cierva™, durante la Jornada de Estudios
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riedades de cebadas”. Este Comité ha efec-
tuado descripciones exactas de los granos
cde cebada de todas las variedades admiti-
das como cerveceras. Estas descripciones y
diversas fotografias han sido publicadas
por la E. B. C. en un libro llamado Varieda-
des de cebada-E. B. C. Este libro se debe
renovar de cuando en cuando vy la tercera
edicion se espera para el ano 1867.

Otro subcomité se llama Suelo y Clima.
Ccmo su nombre indica, estudia la influen-
cia del suelo y del clima sobre el crecimien-
to, el rendimiento en la agricultura, etc.
Este ha sido un gran trabajo efectuado por
¢! profesor Aufhammer, de Weihenstephan
(Alemania).

Un tercer subcomité se ocupa del micro-
malteado. La misma cebada es malteada
por diferentes sistemas de micromalteado.
Se ha demostrado que el uso de estos dis-
tintos sistemas en las diferentes estaciones
de prueba no dan las dificultades que en
principio se habia pensado.

Los resultados de los analisis son a veces
distintos, pero el comportamiento de las
variedades es poco mas o menos siempre
el mismo.

Ahora se ha empezado una investigacion
cooperativa en algunos institutos, con sus
distintos sistemas de micromalteado, sobre
la influencia del acido gibelérico y el mé-
todo doble remojo sobre el malteado y la
calidad del malta.

Ultimamente ha sido invitado un esta-
distico agronomo francés para hacer un es-
tudio profundo sobre todas las cifras obte-
nidas durante doce anos en todos los cam-
pos de prueba de la E. B. C. Un pequeno sub-
comité ad hoc esta estudiando su resulla-
do, el cual dara sus recomendaciones al Co-
mité de Cebadas. El Comité de Cebadas se
reune dos veces por ano. Una vez en vera-
no, para visitar los campos de ensayos en
un pais miembro, y la segunda vez en in-
vierno, en Rotterdam o Brujas, para discu-
tir sobre los resultados y para prepararse
para las siembras en la primavera siguien-
te. Los representantes de Espana en el Co-
mité de Cebadas son el sefior Castroviejo,
de Sevilla, y el senor Gonzalez del Campo,
de Madrid.

Grupos de turbios
Como hemos dicho anteriormente, el gru-

po de turbios estd formado por especialis-
tas en esta materia.

Se empezo por reunir la sustancia “tur-
bio en frio” en cuatro fabricas de cerveza
en Holanda, Inglaterra, Alemania y Dina-
marca, por centrifugacién en frio. Estos
turbios han sido analizados por métodos
muy medernos. La composicion bruta en
proteinas (taninos), hidratos de carbono y
metales pesados era, naturalmente, una
cosa simple. Pero el andlisis de la parte pro-
teica ha requerido profundas investigacio-
res. El analisis completo de aminoacidos
por cromatografia se ha realizado en varios
laboratorios, pero también se ha analizado
esta parte proteica en el Instituto Pasteur
ce Paris por el método inmunoquimico bajo
la supervision del |profesor Grabar. Otro
método fue aplicado por el profesor Wald-
schmit-Leitz, de 1a Universidad de Munich,
para saber la naturaleza de los aminoaci-
dos finales. El contenido de tanocides y me-
tales pesados se ha estudiado profundamen-
te. Después se empezd a estudiar la dina-
mica de la formacion de los turbios normai-
mente y bajo la influencia del oxigeno.
También se intredujo la nocion “poder ta-
rante” de los tanoides. Ultimamente se ha
comprobado en el microscopio electronico
que, en el momento de formacién del turbio
frio en la cerveza, se presenta en forma
semiliquida.

Todas estas investigaciones sobre la for-
macion de turbios son efectuadas por este
grupo.

El grupo no se reune regularmente, sino
en forma de un coloquio donde los investi-
gadores presentan comunicaciones sobre su
trabajo. Estos coloquios tienen lugar en
Nancy (Francia), Semmering (Austria),
Bruselas (Bélgica) y Londres (Inglaterra).

Grupo de levadura

Este grupo esta formado también por es-
pecialistas de distintos paises y se retine en
coloquios, como el grupo de turbios.

Desde la formaciéon del grupo ha sido
presidido por el doctor Cook, director de la
famosa Brewing Industry Research Foun-
dation, Nutfield (Inglaterra). Esta funda-
cion es parecida a una Universidad de Cer-
veceria. El grupo se compone actualmente
de veintiocho especialistas de once paises.

Los trabajos de investigacion empezados
son:

a) Estimacion de la viabilidad de leva-
duras.
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b) Microfermentacién en el laboratoriv
para medir el poder fermentativo de las dis-
tintas levaduras.

¢) La prediccién de la eficacia de la le-
vadura en la sala de fermentacion.

d) La contaminacion de las levaduras
por lactobacilos.

Se demostro que el método antiguo con
azul de metileno para estimacion de las
células muertas es bastante exacto, si se
siguen rigurosamente las prescripciones
formuladas por el grupo

Los trabajos del grupo se proseguiran
continuamente.

Hasta ahora Espafa no ha colaborado en
los trabajos de la investigacion de los dos
grupos, pero acabo de recibir noticias que
el senor Posada Garcia, de Madrid, ha sido
elegido miembro del grupo de turbios.

Comité del Lupulo

Este Comité mixto investiga segun el
mismo prineipio que el Comité de Cebadas.
Por esta causa los presidentes del Comite
de Cebadas y del Comité de Analisis son
miembros del mismo.

Se planta lupulo de una misma fuente en
cistintos paises. Este trabajo comenzo en
1961 en tres paises y ahora tenemos resul-
tados que estimulan a otros paises a par-
ticipar. La plantacion de cuatro variedades:
Saaz, Hallertau, Northern Brewer y Fug-
gles se efectud en 1966 en Bélgica, Checos-
lovaquia, Dinamarca, Francia, Alemania,
Inglaterra, Yugoslavia, Espania y Po'onia.

Los lupulos cosechados son analizados en
tres laboratorios.

En octubre de 1965 el Comité organizo en
cooperacion con la B. I. R. F., en Nutfield,
y bajo la presidencia del doctor Cook, ui
coloquio internacional sobre la quimica det
itpulo. Resulté un gran éxito con partici-
pantes no sdlo de Europa, sino también de
Japén, Estados Unidos y Nueva Zelanda.

El Comité Unién ha propuesto una no-
menclatura para la denominacion de las
variedades del lipulo y para los extractos
de Iipulo fabricados por extracciéon por di-
solventes o por via mecanica.

El pegueno subcomité esta estudiando la
nomenclatura de las sustancias amargas
del pulo y los isomeros en la cerveza.

Como hemos dicho ya anteriormente, el
estudio de los métodos de andlisis de las
sustancias amargas del lipulo, los de ex-
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tractos y de la cerveza son realizados poil
el Comité de Analisis.

Los Congresos

El punto mas importante de todas las
actividades de la E. B. C. es la organizacion
del congreso bienal.

Hasta ahora hemos asistido a diez con-
gresos en: Scheveningen (Paises Bajos),
1947: Lucerna (Suiza), 1949; Brighton (In-
glaterra), 1951; Niza (Francia), 1953: Ba-
den-Baden (Alemania), 1955; Copenhague
(Dinamarca), 1957; Roma (Italia), 1959;
Viena (Austria), 1961; Bruselas (Bélgica),
1963; Estocolmo (Suecia), 1965, y el unde-
cimo congreso se celebrara en Madrid en
1967. El mayor numero de particivantes
tuvo lugar en el congreso de Bruselas en
1963, 1.400. En Estocolmo, 1.200, de vein-
tinueve paises diferentes.

El 25 6 30 por 100 de los participantes
eran sehoras, que acompanaban a sus es-
pesos. Se puede suponer por esta razon que
las funciones sociales de los congresos soil
tfan alegres.

La finalidad principal de un congreso es
dar a los cerveceros, raalteros y cientificos
12 oportunidad de reunirse, encontrar an-
tiguos amigos vy hacer otros nuevos.

Durante las sesiones se forman grupos en
lcs pasillos, donde las cervezas del pais hueés-
ped son ofrecidas gratuitamente. Son per-
scnas felices que discuten sobre los proble-
mas de sus fabricas y sobre sus investiga-
ciones cientificas.

Hablemos ahora de la organizacion del
programa cientifico.

El congreso dura cuatro dias: lunes, mai-
tes, miércoles por la manana v jueves. La
tarde de miércoles queda libre para excur-
siones o visitas a fabricas. Es decir, en total
son siete sesiones, presididas cada una por
una autoridad en el mundo cervecero. Las
sesiones se interrumpen en intervalos de
veinte o treinta minutos para tomar una
cerveza con algun amigo.

El congreso empieza con una conferencia
de honor por un sabio del pais huésped.
Por ejemplo en Baden-Baden, el conferen-
ciante fue el profesor Luels, de Munich,
Lien conocido por sus trabajos de investi-
egacion. En Estocolmo lo fue el profesor
Theorell, laureado con el premio Nobel

Para estimular el trabajo de los investi-
oadores se han planteado, en el segundo
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congreso de Lucerna (Suiza en 1949, dos te-
mras de prioridad:

1.9 Proteinas en Cerveceria.

29 Produccién de cerveza estéril por
métodos distintos a la pasteurizacion.

En el congreso de Brighton (Inglaterra)
en 1951, las siguientes:

12 TLa fermentacion principal con aten-
cion especial a la floculacion de la leva-
dura.

2.2 La economia de produccién en una
fabrica de cerveza.

a) Mermas.

b) Mecanizacion y técnicas nuevas en
la fabrica de cerveza y en el embotellado.

En el congreso de Niza, en 1853, se plan-
ted una sola cuestion:

La relacion entre los datos analiticos de
la cebada y del malta y la estabilidad qui-
mica de la cerveza.

La repuesta a esta pregunta fue dada por
cuatro conferenciantes, entre los cuales me
hallaba yo. El resultado fue una decepcion.
No se descubrié ninguna relacion, aungue
se creyese que un malta bien desagregado
daria una cerveza méas estable. Pero esto
fue en 1953; en el momento actual, es com-
prensible esta falta de relacion. En primer
lugar, los otros factores como el oxigeno,
el estado de reduccién de una cerveza y los
metales pesados e incluso la calidad del
vidrio de las botellas juegan un papel im-
portante, y en segundo lugar se comprobo
que en el mosto de un malta bien desagre-
gado, que da proteinas méas desagregadas,
los tanoides también estan maéas solubiliza-
dos. Y sabemos que la relacion entre poli-
peptidos y tancides es un factor importan-
te para la estabilidad.

Luego ha habido tres congresos sin temas
de prioridad.

Los problemas mas importantes habiail
sido ya estudiados y el resultado completa-
mente negativo de la cuestion de prioridad
de Niza era desalentador. Pero durante es-
tos anos muchos congresistas manifesta-
ban que estaba bien que las conferencias al-
canzasen un nivel cientifico muy alto, pues-
Lo que era el primer objeto de los estatutos
de la E. B. C., pero que los hombres de la
practica, en sus fabricas, escuchaban pocas
cosas comprensibles para poder utilizar en
su cotidiana labor.

Se penso dividir el congreso en dos sec-
ciones: una seccion cientifica y una seccion

practica. Se podria entonces aceptar mss
conferencias. Pero la mayoria de los miem-
bros del Consejo se opuso porgue deseaban
seguir juntos, pues temian que los cienti-
ficos y los practicos se alejasen demasiado
los unos de los otros.

Otro hecho dificil era que un gran nu-
mero de hombres de practica deseaba es-
cuchar conferencias mas simples, pero no
se encontraba entre ellos a nadie que estu-
viera dispuesto a dar tales conferencias. En-
tonces se buscaron otros caminos. El senor
Talone, miembro del Consejo por Portugal,
asistié a un congreso de M. B. A. A. (Master
Brewer Association of America, Asociacion
(e Maestros Cerveceros de Ameérica) en los
Estados y observd que alli se habian intro-
ducido comunicaciones de cinco minutos
sobre Nuevas Ideas, presentadas con preie-
rencia por los hombres de practica. En el
Congreso de Viena (1961) fue introducido
por primera vez este sistema y fueron pre-
sentadas cuatro comunjicaciones seguidas
ae una discusion. Este resultado no era es-
timulante, el niimero era demasiado peque-
no; pero en el Congreso de Bruselas (1963)
ge continuo este sistema y entonces fueron
presentadas diez comunicaciones, pero re-
sultdé que nueve de ellas trataban del tra-
bajo en laboratorio y esto no correspondia
al principio examinado.

Entonices yo mismo propuse un sistema
completamente distinto.

Cinco conferenciantes conocedores de
ambas: la ciencia y la practica fueron invi-
tados a dar conferencias de sintesis sobre
los siguientes temas:

1.9 Desarrollo de la técnica en malteria.

20 Progreso de la tecnologia en sala de
coceidn.

3.9 Desarrollo de la técnica en fermenta-
cion principal.

492 Progreso del tratamiento de cerve-
zas en bodega.

5.9 Progreso en la tecnologia del embo-
tellado.

Estas conferencias estaban dispersadas en
cinco sesiones y dadas dos en inglés, dos en
aleman y una en francés, las tres lencuas
cficiales de la E. B. C. No habia discusion
aespués de estas conferencias, pero se po-
dian presentar preguntas escritas en la ofi-
cina del Congreso y al finalizar la altima
sesién del mismo estas cuestiones eran res-
pondidas en un foro. El éxito fue bastante
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grande. Durante casi todas las sesiones los
practicos escuchaban cosas de su gusto y
la discusién del foro encontraba el audito-
rio tan lleno como nunca se ha visto al final
de un congreso. Se repetira esta formula en
el cengreso de Madrid con cuatro confe-
rcneias de sintesis y se desea reservar un
poco mas tiempo para la discusion del foro.

Para recapitular voy a indicarles el esgue-
ma del programa cientifico de un congreso.
1.9 Conferencia de honor. 2.2 Informe del
secretario sobre los dos anos pasados. 3.0
Informe del presidente del Comité de Ceba-
cdas. 4.9 Informe del presidente del Comitz
de Analisis. 5.0 Informe del presidente del
CGrupo de Turbios. 6.° Informe del presi-
dente del Grupo de Levadura. 7.2 Informe
del presidente del Comité del Lupulo. 8.°
Cuatro conferencias de sintesis. 9.° Treinta
y cinco conferencias libres, cada una de
guince minutos, con diez minutos de dis-
crsion. Se trata mas bien de informes y el
texto completo se pubiica en los Procee-
dings. 10. La discusion del foro,

Las publicaciones

Durante los veinte afios de su existencia,
la E. B. C. ha publicado trabajos inciden-
tales y trabajos aparecidos regularmente.

El Consejo ha publicado los trabajos si-
guientes:

1.9 Diccionario de Cerveceria y Malteria
en seis lenguas: aleman, inglés, franceés,
danés, italiano y espanol, comprendiendo
4.000 palabras. Redactado por mi.

2.0 Die Ausbildung von Brauereitechni-
kern. Redactado por el profesor Dr. Drews,
Berlin, miembro del Consejo.

Es una informacion sobre la organizacion
de las escuelas de cerveceria en los paises
miembros de la E. B. C.

3.0 Filipe Kreiss. Una biografia y necro-
logia del fundador y primer presidente.
Redactado por M. P. Bergal, Maule (Fran-
cia), miembro del Consejo.

4.9 Informes anuales del Comité de Ce-
badas.

5.9 Variedad de cebadas cerveceras, re-
dactado por el Comité de Cebadas.

6.9 Analitica, comprendiendo los meéto-
cos de analisis recomendados por el Comité
ae Analisis.

7.9 Los Proceedings de los Congresos,
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comprendiendo todos los informes y todas
las conferencias, con discusion, leidos en el
Congreso. Hasta ahcra han aparecido diez
tomos.

Todos los temas y trabajos son publica-
cos por Elsevier Publishing Company, Ams-
terdam, y alli pueden adquirirse.

Bl futuro de la E. B. C.

Desde su nacimiento la E. B. C. se ha ex-
tendido mucho, pero a partir de ahora, y
puesto que todos les paises de Europa Oc-
cidental son miembros, solamente podra
proseguir este aumento cuando el “telon de
acero” se levante, ya que al otro lado existe
también mucho interés por nuestra orga-
nizacioén.

Los dos comités permanentes de cebada y
de analisis y el Comité del Lupulo tienen
siempre trabajo que realizar; pero en la ac-
tualidad no veo necesario instalar otros
comités permanentes.

Respecto a los grupos de trabajos de 1it-
vestigacién es seguro que se necesitaran al-
gunos grupos mas de este tipo en el futurc.

Deseo terminar con una cita de Filipe
Kreiss, incluida en un discurso gque él pre-
sento en el Congreso de Bruselas en 1963:

“A partir del dia en que los investigado-
res de una misma profesion, sin enajenar
su libertad, integren la nocidén de colectivi-
aad, es seguro que esta profesién no se de-
jara sorprender por los problemas que la
evolueion ocasione en el futuro.”

Y nos hemos integrado verdaderamente.
Puede ser que no haya sido demasiado difi-
il porque es la cerveza, esta bebida popu-
lar, quien nos reune.”

INAUGURACION DEL CURSO DE LA
ESCUELA SUPERIOR DE CERVEZA

Coincidiendo con esta jornada de estu-
dios, se inaugurd el curso de la segunda
promocion de la Escuela Superior de Cer-
veza y Malta, cuyos alumnos siguieron comn
gran interés el desarrollo de la exposicion
del doctor Hartong, el cual escucho una ce-
rrade ovacion al finalizar sus palabras.

La Jornada de Estudios finalizé con un
animado cambio de impresicnes entre los
asistentes, incluso fuera de la sala de con-
ferencias.



