JORNADA DE ESTUDIOS DE LA ASOCIACION ESPANOLA
DE TECNICOS DE CERVEZA Y MALTA

CONFERENCIA DEL DOCTOR PIERRE BERGAL SOBRE «IMPORTANCE DE
LA PURETE VARIETALE DE SORGES DU BRASSERIE»

El doctor Ruiz de Castroviejo desarrolld Don Enrique Barcelo y don Alfredo Mahou

el tema «Pasado, presente y futuro del recibieron los diplomas de presidentes de
cultivo de la cebada en Espafia» honor de dicha Asociacion

En la sala de conferencias del Instituto de Quimica sado dia 26 de marzo una Jornada de estudios organiza-

Alonso Barba, de Madrid, y presidida por el Exemo. se- da por la Asociacién Espafiola de Técnicos de Cerveza y

fior don Enrique Barcelo Carles, presidente del Sindicato Malta, de acuerdo con el programa que la misma se ha

Nacional de la Vid, Cervezas y Bebidas, se celebro el pa- marcado en su aspecto de divulgacion. Técnicos de nu-

Aspecto que ofrecia la sala de conferencias del Instituto de Quimica Alonso Barba, de Madrid, durante la Jornada de es-
tudios de la Asociacion Espanola de Técnicos de Cerveza y Malta
(Foto Portillo.)



merosas fabricas espanolas llenaron la sala para escu-
char las conferencias del doctor-ingeniero agréonomo don
José Ruiz de Castroviejo Serrano (director de Culti-
vos de La Cruz del Campo, S. A.,, ¥y delegado espafiol
en el Comité de Cebadas de la E. B. C.), y del doctor
Plerre Bergal (director de Secobra, Francia, y miem-
bro del Consejo de la E. B. C.).

PRESENTACION DEL DOCTOR BERGAL

Abrio la Jornada de estudios don Enrigque Barcelo
Carles, que cedié el uso de la palabra a don An-
tonio Nolasco Fernandez, el cual, en su calidad de
presidente de la Asociacion Espanola de Técenlcos
de Cerveza y Malta, hlzo la presentacion de los con-
ferenciantes, exponiendo que el propio doctor Ruiz de
Castroviejo se encargaria de hacer una mds detallada
presentacién del doctor Bergal. El sefior Nolasco agra-
decio en primer lugar la presencia de tan numeroso
y selecto auditorio, y recordé que este ciclo de con-
ferencias se habian inlclado hacia aproximadamente
un afio, con la que pronuncié el profesor De Clerck,
que hizo una exposiciéon de los diferentes problemas
que se presentarian a los técnicos cerveceros. La se-
gunda manifestacion de este tipo se registré con mo-
tivo de la visita a los campos de cultivo de lapulo
en Leon, donde el profesor Isebaert hizo una exposi-
cion sobre el tema «Utilizacion racional del lupulo
en fabricas de cerveza». En esta ocasion los técnicos
se reunen para hablar de cebadas, materia prima de
primordial importancia.

El doctor Ruiz de Castroviejo hizo uso de la palabra
para, en primer lugar, presentar al doctor Pierre Ber-
gal y resaltar su personalidad. Seguidamente pronun-
ci6 su conferencia sobre «Pasado, presente y futuro
del cultivo de cebada en Espaifia», que por su interés
reproducimos integramente en este mismo numero.

DISERTACION DEL DOCTOR PIERRE BERGAL

El doctor Plerre Bergal expuso ampliamente el tema
de su conferencia, «<Importance de la purete varleta-
le de sorges du brasserie» («Importancia de la pureza
varietal en las cebadas cerveceras»). Exhiblo diversos
igraficos y comenzé su exposicion indicando que ac-
:tualmente el técnico o responsable de una malteria,
ademas de saber adquirir lotes de cebadas con poder
germinativo, humedad, porcentaje de proteinas, uni-
formidad de granos, ete., correctos, para poder obte-
ner maltas de calidad y aplicar las técnicas de mal-
‘teo mas convenientes, ha de tener bien presente el
concepto de pureza varletal de la cebada y conocer
igualmente el nombre de la variedad que va a mal-
tear y, por supuesto, las caracteristicas analiticas de
‘tal variedad.

Por lo gue respecta a las caracteristicas analiticas
de la cebada, sefiald que, aunque influenciadas por el
medio, dependen fundamentalmente de los factores
genéticos de la variedad. No quiere ello- decir que, en
cifras absolutas, las diferentes caracteristicas analiti-
cas sean idénticas para una misma variedad en cual-
quier medio que se cultlve o en cualguier ano agricola,
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pero si es clerto que desde un punto de vista compara-
tivo entre variedades, siempre ocurre que si una va-
riedad tiene, por ejemplo, un poder diastdsico, porcen-
taje de extracto, ete., inferior a otra variedad, esa di-
ferencia entre variedades siempre existira cuando se
cultive en el mismo medio.

Afiadié que en estudios e Investigaclones realizadas
en la estacion de Maule, dependiente de Secobra, se
ha llegado a confecclonar el denominado organigrama
analitico de las variedades mds importantes de ce-
badas cerveceras. En este organigrama se resefian
los siguientes factores analiticos: Extracto m. s, po-
der diastasico W. K., numero de Hartong, escleréome-
tro (dureza y homogeneidad), diferencia entre mo-
lienda fina y gruesa.

Las siguientes cifras normales o standars constitu-
yven el minimo aceptable:

Extracto ... ... ... ... ... . .. 80 %
Poder diastéisico W. K. ... ... ... 120
HAatonE 20% .o cw oner we cen g wes 22
Cifra de Hartong ... ... ... ... ... 5
Dureza esclerometro ... ... ... ... 1.600
Homogeneidad ... ... ... ... .. 0,8
Diferencia entre mollenda fina

y gruesa ... ... ... 3

Observando el organigrama de diversas varieda-
des correspondiente a un mismo afio agricola, culti-
vadas en un mismo medio y micromalteadas con el
mismo programa, se pueden obtener las siguientes
deducciones:

VARIEDAD UNION.—Organigrama con todas sus ci-
fras superiores a los standards establecidos.

VARIEDAD VOLLA.—Organigrama correcto excep-
to en poder diastasico, inferlor al standard.

VARIEDAD VISA.—Organigrama correcto, con to-
das sus cifras superiores a los standards.

VARIEDAD AURORE (TESTIGO).—Organigrama co-
rrecto excepto en las cifras de esclerémetro.

VARIEDAD CARLSBERG.—Caracterizada por cifras
de esclerometro y diferencia entre molienda fina ¥
gruesa a los standars, lo que indica desagregacion lenta.

VARIEDAD RIKA.—Organigrama poco correcto, ya
que las cifras de Hartong, cifras de esclerémetro y di-
ferencia entre molienda fina y gruesa son inferiores a
los standards.

VARIEDAD BEKA.—Organigrama correcto, resaltan-
do su alto contenldo en extracto.

Insistié el doctor Bergal en que estos organigramas
son de gran valor para el maltero, ya que le permiten
conocer los defectos y ventajas de cada variedad ¥,
por tanto, aplicar las técnicas de malteo mas adecua-
das para obtener un malta de la mejor calidad po-
sible. Por otra parte, la observacién de los organi-
gramas hace resaltar una vez mas la importancia de
la pureza varietal de los lotes de cebada, ya que si
tenemos un lote constituido, por ejemplo, por una
mezela de Carlsberg y Beka, con organigramas total-



mente diferentes y por tanto con técnicas de malteo
distintas, el malta resultante de dichos lotes nunca
podra ser de buena calidad.

Anadio el conferenciante aue para la creacion de
nuevas variedades de cebada por hibridaciéon, el co-
nocimiento de los citados organigramas permite ele-
gir los padres para efectuar cruzamisntos de forma

de las cifras analiticas, la influencia varietal era muy
clara y el organigrama de cada una de las varieda-
des era andlogo cualguiera que fuese la situacion geo-
grafica del campo de experiencias.

Tamkién mostré el doctor Bergal otro grafico ana-
logo, pero relativo a las diversas regiones de Fran-
cia, donde se podian observar anilogas consecuencias.

El doctor Pierre Bergal, director de Secobra (Francia) y mizmbro del Consejo de la E. B. C., durante su disertacién sobre
«Importancia de la pureza varietal en las cebadas cervecerasy

que se pueda hacer desaparecer un factor no conve-
nlente del organigrama y obtener una nueva varie-
dad con organigrama mejor que los progenitores.

En apoyo de la tesis sostenida por el doctor Bergal
sobre la influencia netamente genética de las diver-
sas caracteristicas analiticas, presentoé un grafico don-
de se resefiaban las cifras de andlisis de diversas va-
riedades cultivadas en los campos de experiencias del
Comité de Cebadas del E. B. C., de todos los paises de
Europa, miembros del E. B. C.

En dicho grafico se observaba claramente que, a
pesar de los diferentes valores absolutos de cada una

CONCLUSIONES DEL DOCTOR BERGAL

El doctor Bergal terminé su magnifica y documen-
tada conferencia con las siguientes conclusiones:

1.» Las caracteristicas analiticas de las cebadas y
maltas dependen fundamentalmente de la variedad y
estan intimamente ligadas a los factores genéticos.

2+ El técnico en malteria debe exigir, al adquirir
lotes de cebadas, certificado de pureza varietal y nom-
bre de la variedad que adquiere.

3.* Debe conocer igualmente el organigrama de la
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variedad que utiliza para poder aplicar las técnicas
de malteo mdas convenientes a dicha variedad.

4~ Existen hoy procedimientos rapidos para de-
terminar la pureza varietal de los lotes de cebada e
incluso identificacion varietal.

5.* No se puede pretender obtener maltas de cali-
dad si no se utilizan lotes de cebada de alta pureza
varietal y si no se conoce el organigrama o caracteris-
ticas de la variedad de cebada gue se maltea.

Ambos conferenciantes fueron largamente aplaudi-
dos al finalizar sus disertaciones.

PRESIDENTES DE HONOR DE LA ASOCIACION

Como ultimo acto de la Jornada de estudios de la
Asociacion Espanola de Técnicos de Cerveza y Malta,
su presidente, el sefior Nolasco, hizo entrega de los
diplomas de presidentes de honor de dicha entidad a
los Excmos. Srs. don Enrigue Barcelo Carles, presiden-
te del Sindicato Nacional de la Vid, Cervezas y Bebi-

das, y don Alfredo Mahou de la Fuente, presidente de
la Seccion de Cerveza y Malta de dicho Sindicato.

El sefior Barcelé agradecié la distincion de que era
objeto, aclarando que aungque €l no era cervecero, por
su puesto politico se encuentra muy ligado a las co-
sas de la cerveza, por lo aue era un honor el recibir
el diploma de presidente de honor de la Asociacién.

El senor Mahou pronuncioé unas palabras de agra-
decimiento y aludio a los tiempos heroicos en que fal-
t6 en Espafia la materia primera para la fabrica-
cion de la cerveza, e incluso la maquinaria impresein-
dible para una buena elaboracion y control de la
misma.

Los sefores Barcelé y Mahou fueron muy felicita-
dos por todos los asistentes a esta Jornada de estu-
dios, entre los que figuraban don Lorenzo Gervas Ca-
brero, don Octaviano Alonso de Celis, don Eduardo
Montero y los doctores Garrido y Montequi (don Fer-
nando), asi como numerosos técnicos procedentes de
diversas provincias espafiolas.

El presidentz del Sindicato Nacional de la Vid, Cervezas y Bebidas, don Enrigue Barcelé Carles, durante las palabras de
agradccimiento al recibir el diploma de presidznte de honor de la Asociacién Espafola de Técnicos de Cerveza y Malta
(Foto Portillo.)
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Don Alfredo Mahou de la Fuente, presidente de la Seccion Cerveza y Malta del Sindicato Nacional de la Vid, Cervezas v
Bebidas, expresa su agradecimiento a los asistentes a la Jornada de estudios de la Asociacién Espafola de Técnicos de Cer-
veza y Malta por la distincion de que fue objeto al concederle el titulo de presidente de honor de dicha entidad

(Foto Portillo.)

PASADO, PRESENTE Y FUTURO DEL CULTIVO
DE CEBADAS CERVECERAS EN ESPANA

(Conferencia pronunciada en la Jornada de Estudios
de la A. E. T. C. M. en Madrid, el dia 26 de marzo
ultimo, por el doctor José Ruiz de Castroviejo Se-
rrano.)

«Excelentisimo sefior presidente, sefioras, sefiores y
gueridos amigos:

Es para mi un gran honor y una mayor alegria po-
der hablar hoy aqui en esta reunion, por lo que ello
representa, ya gue significa que los técnicos espanoles

pertenecientes o vinculados de alguna forma a la in-
dustria cervecera y unidos en esta joven Asociacion
sentimos la preocupacion no solo de aprender, que
seria cosa normal, sino gue nos encontremos dispues-
tos a intercambiar nuestras ideas, a comunicarnos
nuestras experiencias y, en definitiva, a emprender
tareas comunes en bien de la industria cervecera es-
panola.

Quiero, antes de iniciar el tema de esta conferen-
cia, dirigir unas palabras de salutacién a nuestro con-

11



