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Este afio se cumple el bicentenario del nacimiento de uno de los grandes
benefactores de la humanidad, el biélogo francés Louis Pasteur (1822-
1895), el cientifico que mas vidas ha salvado a la humanidad. Su nombre
para los cerveceros , ha quedado unido de forma indisoluble al proceso
térmico que se encarga de reducir la presencia de agentes patdégenos -la
pasteurizacién- pero su legado en el campo de la microbiologia va mucho
mas lejos.

Nacido el 27 de diciembre de 1822, en la ciudad de Dola (Jura), y fallecido
en Garches (Villeneuve-L'Etang) el 28 de septiembre de 1895. Fue
enterrado en el Instituto que lleva su nombre, por expresa decision suya.

Hijo de un curtidor de Arbois pronto destaco por sus habilidades en el
dibujo, después termind el bachillerato de Letras en Besanzén, mientras
se preparaba sus estudios de matematicas y quimica que le permitié
ingresar en la Escuela Normal de Paris.

Asistia a las clases de Dumas y Bailar en la Sorbona, unicamente
preocupado en trabajos de laboratorio quimico a los que dedicaba aun sus
horas de recreo. Su primer descubrimiento fue la separacion del para-
tartrato doble sédico amodnico en dos sales de disimetria y accion inversas
sobre el plano de la polarizacion.

En 1848 era ya Doctorado en Ciencias y desempefiaba una Catedra en el
Instituto de Dijon, después de su paso por Estrasburgo y Lila, en 1857 fue
nombrado director cientifico en la Escuela Normal de Paris.

En 1862 la Escuela de Bellas Artes, le abrid sus puertas con la catedra de
geologia y fisica, y poco después fue nombrado secretario del Instituto de
Francia; En 1867 fue nombrado profesor de quimica de La Sorbona hasta
1889. En ese mismo afno adquirid la direccion del Instituto que lleva su
nombre.



Con ocasion de sus 70 afios, se le dedico una sesion homenaje en La
Sorbona donde el cirujano inglés Dr. Lister le dedico la siguiente frase
“Jamas habia existido un hombre al que tanto debiesen las ciencias
médicas”, pues renovo las doctrinas médicas sobre las enfermedades
infecciosas que declard microbianas, abriendo asi el camino a la cirugia
antiséptica.

En este siglo XIX, se comprueba que muchas enfermedades son
producidas por seres no visibles, dando lugar a la ciencia de la
Bacteriologia, que gran parte de los médicos de la época la abrazaron
considerando que era la solucién de todos los males. El tiempo se ha
encargado de demostrar lo falso de estos pensamientos, pero quedaron
restos inamovibles, que dieron lugar a los medicamentos obtenidos de
bacterias y virus, naciendo asi las vacunas, los sueros y la Bacterioterapia,
en la que Luis Pasteur juega un papel primordial. Famosos son sus trabajos
sobre enfermedades del gusano de seda, otras para evitar el carbunco en
los animales, o el célera en las gallinas, el mal rojo de los cerdos y la
neumonia de los bévidos, y la obtencion de la vacuna de la rabia.

Sus investigaciones inicialmente quimicas fueron convirtiéndose en
bioldgicas casi de una forma casual, asi de la investigacion de los tartratos



le condujeron a nuevas teorias de las fermentaciones siguiendo en sus
modalidades alcohdlicas, lactica, butirica, etc....donde descubrié que cada
una de ellas se relacionaba con un microorganismo, los cuales en la
cervezay el vino con el paso del tiempo hacia que perdiesen sus
cualidades organolépticas y terminaban agriandose.

Por encargo de Napoledn lll, que estaba preocupado por el deterioro del
vino de la region de Arbois, Pasteur descubrié armado de su microscopio
gue en proceso del deterioro del vino era por la presencia de una bacteria
junto a la levadura y que denomino Micoderma aceti. Esta teoria estaba
en contra de los estudios quimicos que querian demostrar que la
fermentacion del vino era un proceso exclusivamente quimico.
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Pasteur publico los resultados de su estudio sobre la elaboracion de la
cerveza en un libro titulado Etudes sur la Biére in 1876, que dedico
carinosamente a la memoria de su padre.



En esta ilustracion de su libro demuestra como el método que siguid para
el examen de la levadura sin exponer la muestra al aire y a la posible
contaminacion por otros microorganismos.




Etudes sur la biere y dedicatoria a su padre

Para evitar este desagradable proceso en 1864 desarrollé un método para
esterilizarlas, consistia basicamente en calentar las bebidas para eliminar
las bacterias, fue el primer paso del conocido proceso de pasteurizacion.

Luis Pasteur combatio la teoria de la generacidn espontanea,
demostrando que la fermentacidon no se producia sobre un medio que
previamente se habia hervido y solo se dejaba entrar en contacto con un
aire incontaminado.



En 1935 se inaugurd el Museo Pasteur, junto al Instituto Pasteur en la calle
del Doctor Roux, n2 25 de Paris, donde se puede visitar el apartamento
donde pasd los ultimos 7 afios de su vida, con la decoracidn original del
siglo XIX, una magnifica sala donde se exhiben mds de 1000 instrumentos
cientificos y la cripta neobizantina en la que reposa su cuerpo.

Museo Pasteur

Aplicado al mundo de la cerveza, la ‘pasteurizacion’ supone un avance
importante no sélo desde el punto de vista mas visible: el incremento de
su conservacion en el tiempo, prolongando su vida hasta casi el doble que
la cerveza sin pasteurizar, sino también en el campo de la seguridad
alimentaria, garantizando el ciento por ciento de higiene en el producto
final.

La pasteurizacion de la cerveza consiste en someter la cerveza a
temperatura entre 60 y 702C durante un corto espacio de tiempo y su
enfriamiento posterior para eliminar todo resto de microrganismo vivo
gue acompafia a la elaboracion de la cerveza. Con ello conseguimos que la
estabilidad organoléptica de la cerveza perdure mas en el tiempo, y eso es
importante si nuestra cerveza va a viajar y se va a consumir lejos de la
cerveceria. Hoy dia es un proceso sencillo y controlado si se dispone del
equipamiento necesario.
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