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La Comisién Mixta de Malteros y Cerveceros de Espaiia se ocupa de trabajar en la mejora,
sensibilizacién y fomento del cultivo de cebada cervecera. Esta formada por el Grupo Mahou
San Miguel, Heineken Espafia, Hijos de Rivera, Grupo Agora, Damm, La Moravia, Boortmalt e
Intermalta SA. Acaba de editar la nueva ficha de variedades preferidas de cebada con destino a
malteria. El objetivo de este articulo es el de presentar esta ficha empezando por explicar las
etapas y procesos que llevan hasta confeccionar y decidir que variedades van a formar parte de
la ficha, con el objetivo de clarificar la informacidn sobre variedades de cebada que existen en
el mercado, para que el productor pueda elegir con garantias de tener un informacién objetiva
y basada en datos técnicos, cientificos y de experimentacion.

Importancia de las variedades de cebada para la industria del sector maltero cervecero

Si el sector maltero cervecero se preocupa de las variedades cebada cervecera que se cultivan,
es por su alta incidencia en la calidad de la malta y de la cerveza que se elabora. Muchas de las
caracteristicas de la malta y de la cerveza no se logran si no las aporta la cebada. Hay unas
variedades de cebada, que segln su genética, y condiciones anuales, se comportan de una
manera y otras de otra, con lo que hay que buscar y transformar las mas idéneas que nos lleven
al producto final que se quiere conseguir.

No solo eso es importante la variedad, sino también lo es que los lotes que se manejen sean con
una pureza varietal total. Ya en las décadas de aparicién de las malterias independientes se
empieza a introducir este concepto, con variedades especificas para malteria: Por ejemplo
variedades como Kym, Unidn, Beka, etc.

Ensayos de variedades de cebada con destino malteria. Historial

Para el estudio de las variedades la primera herramienta necesaria es la realizacidon de ensayos
varietales en campo para conocer sus condiciones agrondmicas y cualitativas.



En 1990 se crea la Fundacién Ibercebadas, impulsada por Malteurop e Intermalta S.A., y se inicia
una red de ensayos a nivel nacional para el estudio de variedades tanto desde el punto de vista
agrondmico como cualitativo, tanto en malteria cdmo en cerveceria.

En 2001 se constituye la Asociacidn de Malteros de Espaia. La red de ensayos que maneja la
Fundacidn lbercebadas es cedida a la Asociaciébn de Malteros y se van elaborando
procedimientos y protocolos para dotar a la red de ensayos de mas cobertura y consistencia.

En 2013 se crea la Comisidn Mixta de Malteros y Cerveceros de Espana a la que Malteros de
Espafia traspasa la Red de Ensayos y todo lo relacionado con la actividad del fomento del cultivo
de cebada con destino malteria.

La red de ensayos estd cada vez mds madura y eficiente, y su objetivo principal es probar la
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adecuacion de las nuevas variedades de cebada, a las caracteristicas de nuestra agricultura,
buscando:

- Buenos rendimientos agricolas a costes razonables.

- Facilidad de cultivo y resistencia a enfermedades.

- Buen comportamiento en malteria.

- Calidad Cervecera (indice Q).

- Edicion periddica de una ficha con: Las variedades preferidas, en observacién y en
desarrollo. Especificaciones orientativas de calidad. Con el fin de informar a los
agricultores sobre las necesidades de la industria y las posibles salidas comerciales de
sus cosechas.



Esta red de ensayos se viene desarrollando con el apoyo y la colaboracion de varios organismos

oficiales, fundamentalmente, y algunas empresas privadas, mediante distintos convenios



firmados, asi como con El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Para la coordinacién
de los ensayos y analisis de los resultados, participa la Universidad de Cérdoba con el Profesor

Mariano Fuentes Garcia. Los ensayos, estan repartidos por las diferentes areas principales de
produccién de cebada.

Itacyl Burgos

Intia Navarra

Agrosa
Guadalajara
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“=  JCLM Ciudad Real
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Miluma Cdrdoba

Los requisitos que tienen que cumplir las variedades, para ser incluidas en la Red de Ensayos,
son:

e Ser de dos carreras y de tipo primavera.

e Estar registradas o, como minimo, haber superado un afio de ensayos agrondmicos
oficiales en una oficina de Registro de Variedades en cualquier pais de la UE.
e Poseer un alto potencial agronémico.

e Ser de buena calidad maltera y cervecera en los estudios previos.

Tienen prioridad aquellas que han superado alguno de los test valorativos del CBMO (Comité
Biére Malt Orge) francés u otra entidad de reconocida solvencia.

Pueden proponer variedades para ser ensayadas:

e La CMMCE o cualquiera de sus miembros.

e Los obtentores.

e Los productores o multiplicadores de semillas.
e La Oficina Espafiola de Variedades Vegetales.



Los proponentes deben aportar la mayor informacién posible sobre: La genealogia de la
variedad, su comportamiento agrondmico, a ser posible en ensayos realizados en Espaia, y su
calidad maltera y cervecera.

N2 de ensayos de variedades de cebada con destino malteria. Variedades ensayadas
desde 2014 a 2019

Variedad 2014 2015 2016 2017 2018 2019  Netotal
1Gb1101 7 8 15
Amadora 8 7 15
Ariane 6 6
RGT Asteroid 8 7 8 23
Avalon 8 8
Beckie 8 7 15
Bulle 7 8 15
Chronicle 8 8 7 8 31
Dante 7 8 8 23
Ellinor 8 8
Esma 8 8
Explorer 8 8 16
Fabiola 8 7 15
Fandaga 8 8
Fantex 8 8 7 8 31
Fatima 8 7 3 23
Fushia 7 7
Irina 7 8 8 23
Kiwi 7 7
Laureate 8 8 7 23
Variedad 2014 2015 2016 2017 2018 2019 Ne total

Mickle 7 8 15
LG Nabuco 8 8
Octavia 8 8 16
Odyssey 7 8 15
RGT Orbiter 8 8
Overture 7 8 15
Pewter 7 8 8 8 7 8 46
Pionier 8 8
RGT Planet 8 8 8 7 8 39
Sienna 8 7 15
Revanche 8 8
Ronny 7 8 15
Sanette 7 8 8 23
Shakira 7 7
Shuffle 7 7
Style 7 8 8 23
Sunshine 7 8 8 23
Traveller 8 8 8 7 31
Zeppelin 8 8

Ensayos de variedades de cebada con destino malteria. Evaluacion agronémica y
cualitativa.



Dentro de la evaluacién agrondmica se siguen y se estudian diferentes pardmetros e incidencias
para determinar sus:

- Buenos rendimientos agricolas a costes razonables.
- Facilidad de cultivo y resistencia a enfermedades.
- Encaje de sus ciclos a las condiciones climaticas de las zonas productoras.

A continuacién una grafica del rendimiento en campo de las variedades de los ultimos afos,
simplemente como ejemplo de lo que se estudia.
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Porcentaje sobre la media de los ensayos

En la parte cualitativa se evaluan desde los aspectos complementarios, la calidad de la cebada y
el comportamiento en malta y en la elaboracién de cerveza.

Parametros en cebada que se evalian:

» Peso especifico (kg/hl).

Peso de los 1000 granos (g).

Porcentaje de proteinas.

Calibre.

Porcentaje en peso de granos: >2.8 mm, >2.5 mmy <2.2 mm.

YV VYV VYV

Porcentaje de germinacion.

Pardmetros en malta que se evaluan:

+ Humedad (%).
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Porcentaje de sustancias solubles que pasan al mosto, principalmente azlcares,
respecto al peso de la malta.

Friabilidad (%).

Facilidad de los granos malta para ser molida.
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Porcentaje de particulas de malta con didametro < 1.2 mm (tras molienda normalizada)
Vitrosidad (%).
Fraccion de particulas mayores de 2.2 mm (en la prueba anterior).

-,
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Granos enteros (%).

Proteina total (%).

Proteina soluble (%).

indice de Kolbach (%).

Porcentaje de proteina soluble respecto a la total.
Nitrégeno amino libre (FAN) (%).

Poder diastasico (2WK).

Actividad amilolitica producida durante la germinacién. Se mide en grados WK
(Windisch-Kolbach).

Viscosidad del mosto (mPa.s).

Betaglucanos (mg/l).

Atenuacion limite (%).
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Dada la complejidad de la calidad de la malta se desarrollé un indice de calidad (Q) para medirla
con una sola cifra. Se calcula a partir de cinco indices de calidad con distinta ponderacion:

Rendimiento en extracto (0,45).
indice de Kolbach (0,10).
Atenuacion limite (0,15).
Viscosidad (0,25)

Poder diastasico (0,05).
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Lista de variedades preferidas de la CMMC

La inclusién de una nueva variedad en la ficha, se adopta por unanimidad en el seno de la
Comisidon Mixta de Malteros-Cerveceros de Espafia. Asi, se comienza por dar su importancia y
prioridad absoluta a que las variedades que tengan un rendimiento agrondmico mds interesante
para el productor, seleccionando aquellas variedades mads resistentes a enfermedades, que
mejor se adapten a las diferentes zonas de cultivo del territorio nacional y con un techo
productivo que permita al agricultor una rentabilidad interesante. Para ello existe un contacto
con obtentores, se realizan ensayos, se analizan los datos, se hacen pruebas en malteria y
cerveceria, etc. Una vez se han superado todas estas fases, y con la certeza de que hay una
cantidad significativa de cebada disponible en el mercado, se procede a su inclusién en dicha
ficha.




En sintesis las cuestiones que se tienen en cuenta son:

v" Comportamiento en la red de ensayos, produccidn, resistencia a enfermedades, ciclo
vegetativo, primando su alta produccién.

v" Adecuacién a los requisitos de la cerveceria. Tener un alto potencial agronémico,
maltero y cervecero.

v" Presencia en el mercado. Desarrollo de la variedad en el campo.

Para introducir una nueva variedad como preferida, en observacién comercial e industrial o en
validacion en la ficha de la CMMCE debera:

v" Demostrar una mejora sustancial en algin pardmetro en relacién a las variedades
testigo.

Haber superado con éxito:

v" El test de validacion de los malteros cerveceros franceses.
v Y/o dos cocimientos elevados a producto final en dos empresas de cerveceros
espanoles.

Las variedades que se incorporen como preferidas deberan tener sembradas al menos 1.000 t de
semilla certificada para produccién de cebada comercial en el dmbito de Espafia, tomando como
fuente los datos del Ministerio o los de los gestores de sus royalties (en su defecto).



maml LISTA DE VARIEDADES COSECHAS 2020-2022*

son variedades que por su rendimiento, calidad maltero-cervecera y
presencia en el mercado son las mas apreciadas.

variedades que han demostrado a nivel de ensayos potencial de
desarrollo agronomico y cualitativo.

variedades en pruebas pendientes de confirmacion técniea,
agronémica y cervecera. Actualmente en pruebas para confirmar su adaptacion agronomica a las
distintas condiciones del campo espaiiok RGT Orbiter, LG Nabuco, Ellinor, Fandaga y Revanche.

(Conforme a estudios técnicos independientes para el fomento de la calidad cervecera de la cebada)

HUMEDAD: 11,5% MAXIMO

PROTEINA s/s: ENTRE 9,5 - 11,5. OPTIMO 10 - 11
CALIBRE > 2,5: 65% MINIMO

CALIBRE < 2,2: 10% MAXIMO

GRANO PARTIDO + IMPUREZAS < 4%

PUREZA VARIETAL: 95% MINIMO

CAPACIDAD GERMINATIVA: 97% MINIMO

Almagro, 24 - 2° jzda.
28010 Madrid

Tfno.: 91 702 70 81
Fax: 913086661
Info@malteros.org

Lista recién publicada de las variedades preferidas, en observacion y validacion, elaborada por la Comisiéon Mixta
de Malteros Cerveceros de Espaiia.




Y como cierre final de este articulo, vaya esta foto que contiene la esencia de las personas que
han participado desde el inicio en este proyecto y las personas que han tomado el relevo en los
ultimos afios. No estan todos, pero si la mayoria. Sirva de saludo y reconocimiento a todos ellos

y ellas.

De izquierda a derecha y de arriba abajo:

Jacobo Olalla, Consejo Quesada, Carlos Alvarez, Mariano Fuentes, Carlos Alfonso, Pedro Marin,
Tomas Maduefio, Pere Lloveras, Uldarico Garcia, Carlos Gémez, Mariano Rodriguez, Juan
Antonio Lépez, Tomas Ramo, Maria Angeles Diez, Agustin Martinez, Antonio Fumanal y
Alfonso Itoiz.



